
2009 ZWEIGELT CLASSIC
Österreichischer Qualitätswein, Burgenland, trocken

Der typisch österreichische Rotwein. Feiner Duft nach Kirschen, 
samtige Tannine am Gaumen, fruchtbetont und animierend.
The typical Austrian red wine; fine palate displaying pleasant cherry 
fruit, velvet tannins, fruity and pleasant.

Vinifikation: klassisches Maischegärverfahren mit Unterstossen und 
Überfluten, 10 Tage Hautkontakt, 6 Monate Lagerung im großen Holzfaß.
vinification: classic mash-fermentation with punching down, 
10 days skin contact, 6 months aging in big wooden cask.

Speisenempfehlung: Geflügel, Rind- und Schweinefleisch, Pilze, Pasta.
food pairing: poultry, meat dishes, mushroom dishes, pasta.

 

Rebsorten/variety: Zweigelt 

Lage/cru: Großhöflein, St. Georgen

Boden/soil: schwerer Lehmboden auf Schotteruntergrund
 heavy soil on gravely subsoil

Reben/vines: 17 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/50 hl/ha
 selective, manual harvest 50 hl/ha

Alkohol/alcohol: 13% Vol.

Trinkreife/maturity: 2010 – 2012

Temperatur/temperature: 15 – 17°C

EAN Code:  9.003.634.333.002
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