
2008 BLAUFRÄNKISCH CLASSIC
Österreichischer Qualitätswein, Burgenland, trocken

Der große Rotwein des Burgenlandes. Im Holzfass gereift,mit 
würzig-aromatischer Nase, festem Körper und kräftiger Statur.
The »big red« from Burgenland. Aged in wooden casks,
with spicy aromas, a firm body and a vigorous texture.

Vinifikation: klassisches Maischegärverfahren mit Unterstossen, 
10 Tage Schalenkontakt, 6 Monate Lagerung in großen Holzfässern.
vinification: classic fermentation and maceration in fermentation tanks
with 10 days on the skins, 6 months aging in big wooden casks.

Speisenempfehlung: Gebratenes und geschmortes Rindfleisch, 
Pilzgerichte, Pasta.
food pairing: braised and roasted beef, mushroom dishes, pasta.

Rebsorten/variety: Blaufränkisch 

Lage/cru: St. Georgen, Großhöflein

Boden/soil: schwerer Lehmboden auf Schotteruntergrund
 heavy loam soil on gravely subsoil

Reben/vines: 19 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/50 hl/ha
 selective, manual harvest 50 hl/ha

Alkohol/alcohol: 13,5% Vol.

Trinkreife/maturity: 2009 – 2012

Temperatur/temperature: 15 – 17°C

EAN Code:  9.003.634.303.005
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