
2008 BLAUFRÄNKISCH EISWEIN
Österreichischer Prädikatswein, Burgenland, süss

Die Rarität aus gefrorenen Trauben. Gesunde Blaufränkisch-Trauben, 
in gefrorenem Zustand gelesen, ergeben diesen köstlichen Nektar mit 
feiner Süße, zarten Honigaromen und harmonischer Säure.
A rarity from frozen grapes.  Healthy Blaufränkisch grapes, picked 
in the frozen state, were used to craft this delicious nectar with 
delicate sweetness, fine honey aromas and harmonious acidity. 

Vinifikation: Dieser Wein wurde am 8. Jänner um 3 Uhr früh bei minus 
8 Grad gelesen. Anschließend wurde er sehr langsam, insgesamt mehr 
als 2 Monate, vergoren.
vinification: The frozen grapes were hand-picked on January 8th, 
3 a.m. at a temperature -8°C. The fermentation process was very slow 
and lasted almost 2 months. 

Speisenempfehlung:  Blauschimmelkäse, Gänseleber, Torten und
Schokoladedesserts.
food pairing: Blue cheese, goose liver, cakes and chocolate desserts

Rebsorten/variety: Blaufränkisch 

Lage/cru: Burgenland

Boden/soil: sandiger, leichter Boden
 sandy, light soil

Reben/vines: 17 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/300 l/ha
 selective, manual harvest 300 l/ha

Alkohol/alcohol: 12% Vol.

Trinkreife/maturity: 2010 – 2025

Temperatur/temperature: 10 – 12°C
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