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Sauvignon Blanc
Osterreichischer Qualitdtswein, Burgenland, trocken

Der Weltstar voll Frucht und Eleganz, Sauvignon Blanc z&hlt zu den
internationalen Top-WeiBweinen. Konzentrierte Frucht mit typischer
Schwarzer-Johannisbeer-Note und feinem Zitrusduft. Saftig, frisch und
animierend am Gaumen.

A worldstar of fruit and elegance. Sauvignon Blanc is one of the

top international white wine varieties. Mouthwatering, concentrated friut
aromas with typical notes of black currant and lime flavours.

Juicy, fresh, bright and lively on the palate.

Vinifikation: Handlese, ausschliessliche Verwendung von Seihmost,
gekiihlte Garung bei 19°C, anschliessend fiir 2 Monate auf der Feinhefe.
vinification: hand-picked, exclusive use of free-run juice,

cooled fermentation at 19°C by 2 months resting on the yeast.

Speisenempfehlung: StiBwasser- und Meeresfische, kalte und warme
Vorspeisen, helles Gefltgel.

food pairing: Freshwater- and seawater fishes, cold and warm
starters, poultry.
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Rebsorten/variety: Sauvignon Blanc
Lage/cru: St. Georgen
Boden/solil: kiihler, gut wasserspeichernder, eher

tiefgriindiger Lehmboden
cool, rather deep loam soil with good
water-storing capacity

g Reben/vines: 18 Jahre/years
P s oty s v o
'M‘”“'E"STW(;;A“‘; s Ertrag/yield: selektive Handlese/50 hifha
2008 selective, manual harvest 50 hl/ha
Alkohol/alcohol: 12% Vol.
Trinkreife/ maturity: 2010 - 2013

Temperatur/temperature: 8 - 10°C

EAN Code: 9.008.743.000.166
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