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2008 CHARDONNAY »Lama«

sterreichischer Qualit tswein, Neusiedlersee-H gelland, trocken

Der osterreichische Chardonnay mit internationaler Klasse. Aus Trauben
von hochster Reife gekeltert, reift dieser kraftvolle Wein in Barriques und
erhalt dadurch seine rauchige Aromatik und seine komplexe Struktur.
Die Ried Lama befindet sich auf dem Plateau des Ruster Hiigellandes.
The single vineyard Lama is located on the plateau of the Rust Hills.
The vines thrive on sandy loam with little humus and benefit from the
mesoclimate of Lake Neusiedl.

Vinifikation: Trauben wurden sehr reif geerntet, leicht vorgeklarter
Most wurde in Barriquefasser gefiillt. Vergarung mit natrlicher Hefe,
danach biologischer S&ureabbau, 10 Monate Reife auf der Feinhefe,
dann weitere 4 Monate Barriqueausbaul.

vinification: grapes were picked very ripe, the slightly preclarified
juice was filled into barriques. Fermentation with natural yeast,
followed by malolactic fermentation and 10 months of aging on the
lees, then additional 4 months aging in barriques.

Speisenempfehlung: Schalentiere und Meeresfische mit kraftigen
Saucen, gebratenes und geschmortes Kalbfleisch, Weilschimmelkése.
food pairing: shellfishes and seafood with heavy sauces, roasted and
braised veal, white meld cheeses.

Rebsorten/variety: Chardonnay
Lage/cru: Lama, St. Margarethen
Boden/soil: kalkhaltiger Lossboden,

Gneis und Schiefer im Untergrund
calciferow low soil on gneis and slate subsoil

Reben/vines: 25 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/40 hl/ha
selective, manual harvest 40 hl/ha

Alkohol/alcohol: 13% Vol.

Trinkreife/maturity: 2010 - 2016

Temperatur/temperature: 11 — 13°C

EAN Code: 9.008.230.000.280
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