
2009 CHARDONNAY CLASSIC
Österreichischer Qualitätswein, Burgenland, trocken

Die internationale Rebsorte mit österreichischem Charakter. Delikate 
Aromen mit exotischen Anklängen, fruchtbetont und trinkfreudig. 
The international varietal with Austrian character. Fresh nose with 
exotic hints, fruit-driven and enjoyable.

Vinifikation: Handlese, vergoren in Stahltanks bei 18°C, 
2 Monate auf der Feinhefe.
vinification: hand picked, cooled fermentation at 18°C in 
stainless steel tanks, 2 months on the yeast.

Speisenempfehlung: Geflügel, Rind- und Schweinefleisch, Pilze, Pasta.
food pairing: poultry, meat dishes, mushroom dishes, pasta.

Rebsorten/variety: Chardonnay 

Lage/cru: Rust, St. Margarethen

Boden/soil: sandiger, wasserdurchlässiger Boden mit 
 höherem Kalkanteil
 sandy, permeable soil with relatively high 
 lime portion

Reben/vines: 19 - 21 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/45 hl/ha
 selective, manual harvest 45 hl/ha

Alkohol/alcohol: 12,5% Vol.

Trinkreife/maturity: 2010 – 2012

Temperatur/temperature: 8 - 10°C

EAN Code:  9.003.634.000.096
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