
2007 ESTORAS
Blaufränkisch - Cabernet Sauvignon
Österreichischer Qualitätswein, Burgenland, trocken

Die internationale Rotweincuvée mit österreichischem Charakter.  
Der Blaufränkisch bringt aromatische Würze und einen kräftigen Körper,
der Cabernet Sauvignon verleiht diesem im Barrique gereiften Wein
seinen intensiven Beerenduft.
The international red blend with austrian character. Blaufränkisch 
givesspicy flavour and a full body, Cabernet Sauvignon zests this 
barrique-aged cuvée with intense berry aromas.

Vinifikation: 3 Tage Kaltmazeration, 14 Tage Maischegärung bei 30°C, 
Ausbau 12 Monate in neuen und gebrauchten Barriques.
vinification: 3 days of cold mazeration, 14 days of fermentation on the 
skins at 30°C, aging for 12 months in new ans used barrels.

Speisenempfehlung: Schmorgerichte, Rindfleisch, Wild, Lamm, Ente.
food pairing: Braised meat dishes, duck, lamb and pasta dishes.
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Rebsorten/variety: Blaufränkisch – Cabernet Sauvignon 

Lage/cru: Großhöflein, St. Margarethen

Boden/soil: Lehmboden auf Schotteruntergrund
 loam soil on gravely subsoil

Reben/vines: 16 - 22 Jahre/years

Ertrag/yield: selektive Handlese/40 hl/ha
 selective, manual harvest 40 hl/ha

Alkohol/alcohol: 13% Vol.

Trinkreife/maturity: 2010 – 2015

Temperatur/temperature: 15 - 17°C

EAN Code:  9.008.743.000.142


